
Cursos Formación Continua Enero - Marzo 2012

CdT L'Alqueria del Duc - Gandia

Camí de L'Alqueria

del Duc, s/n

46730 Grau de Gandia

Tfno: 96.284.58.58

Email: cdt_gandia@gva.es

COCINA Y REPOSTERÍA SERVICIOS DE SALA

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA

 

FORMACIÓN EN HIGIENE ALIMENTARIA
ASEMHTSA. Asoc de Empresarios y Hosteleros de la Safor.
Minerva Pons

Manipulador de Alimentos
6 de Febrero y 26 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.
Manipulador de Alimentos, sector harinas y derivados

20 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

   
EL AZAFRÁN Y LAS ESPECIAS
Nuevos usos y tendencias en la cocina.
Vicente Alenda

16 y 17 de Enero, de 16.30 a 20.30 horas.

BUFFET PARA HOTELES
Desayunos, brunch y comidas.
Miguel Verdú

23 y 24 de Enero, de 16.30 a 20.30 horas.

MENÚS AFRODISÍACOS PARA SAN VALENTIN
Utilización de los denominados "productos afrodisíacos".
Miguel Fons

30 y 31 de Enero, de 16.30 a 20.30 horas.

EL VINO EN LOS DULCES
Elaboraciones dulces con vino blanco y tinto.
Cesar Romero

6 y 7 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

COCINA AL VACÍO
Ventajas que supone el uso de esta técnica.
Juan José Latorre

13 y 14 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

LA COCINA DE LA RIBERA BAIXA
Nuevas propuestas de cocina en la comarca.
Juan Giner Albiach

20 y 21 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

CUPCAKES
Elaboración y decoración.
Estefanía Toro

27 y 28 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

TAPAS Y APERITIVOS
Propuestas de temporada.
José Luis García-Mascaraque

5 y 6 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.

CHOCOLATE Y BOMBONERÍA
Tradición e innovación.
Dolços Toni

26 y 27 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.

DIRECCIÓN Y GESTIÓN

GESTIONA TU EMPRESA DESDE UN SMARTPHONE
Asalvo Consultores, S.L.
25 y 26 de Enero, de 16.30 a 20.30 horas.

SOCIAL MEDIA: GEOMARKETING TURÍSTICO
Gerson Beltrán
6 y 7 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.

TRAVEL OPEN APPS
Dome Consulting
Curso de Iniciación
7 de Febrero, de 10 a 14 horas
Curso Avanzado
7 de Febrero, de 16 a 20 horas

SOCIAL MEDIA PLAN: GESTIÓN DE APARTAMENTOS
Puri Naya
15,16, 29 de Febrero y 1 de Marzo, de 17 a 20 horas.

PLANIFICAR Y ORGANIZAR UN EVENTO
Antonio Crespo Peinado
22 y 23 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas

INFORMACIÓN TURÍSTICA EN DESTINO
Olatz Megía / Salvador Bellver
7 y 8 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.

CHI KUNG: TÉCNICAS ANTIESTRÉS
Femxa Formación
21 y 22 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.

HOOTSUITE: DIFUNDIR Y MEDIR RESULTADOS
EN LAS REDES SOCIALES
Daniel Robles
28 y 29 de Marzo, de 16.30 a 20.30 horas.

www.cdt.gva.es
REQUISITOS DE ADMISIÓN:
1. Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la secretaría virtual o 
remitiendo la ficha de inscripción, debidamente cumplimentada y firmada al CdT, adjuntando
fotocopia del DNI y nómina reciente, o justificante del pago a la S.S. de autónomos, o el documento
de demanda de empleo.
2. El curso se podrá anular si no se completa el número de plazas establecidas para el mismo.
Comprobar a través de la página web la admisión al curso 2 días antes de su inicio. Plazas limitadas.
3. Para recibir el diploma del curso es imprescindible una asistencia del 80% como mínimo.
Los días y horas previstos en cada curso podrían sufrir alguna modificación, que se comunicaría 
a todos los interesados que se hayan inscrito.
4. Matrícula cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Conselleria de Turismo Cultura y Deporte.

www.facebook.com/CdTGandia

Formación gratuita cofinanciada por el Fondosocial Europeo

LA UVA EN EL VINO
Reconocimiento varietal y sus ensamblajes.
David Carbonell
18 y 19 de Enero,de 16.30 a 20.30 horas.

EL JAMÓN
Técnicas de corte y servicio.
Guillermo Rodriguez
1 y 2 de Febrero, de 16.30 a 20.30 horas.


