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Formacion gratuita cofinanciada por Fondo Social Europeo

Alojamiento
- Pricing: como optimizar la estrategia de ventas de un hotel
Del 4 al 7 de octubre. De 16.30 a 20.30h.(16 horas)

- Nuevas tendencias de elementos decorativos para gobernantas y camareras de
pisos
25y 26 de octubre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)

- Energias alternativas para alojamientos turisticos
22y 23 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)

Servicio

= Vinos dulces y especiales de la D.O Alicante
1y 2 de diciembre De 16.30 a 20.30h. (8 horas).

- Maridaje: Salazones y Vinos D.O Alicante.
Del 22 al 24 de noviembre De 16.30 a 20.30h.(12 horas).

- Conocimiento y servicio del vino
18y 19 de octubre De 16.30 a 20.30h.(8 horas)

- Cavas de la Comunidad Valenciana
13y 14 de diciembre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)

- Cocteleria sin alcohol
Del 27 al 20 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas).

Reposteria/Panaderia

- Reposteria tradicional de Alicante.
30 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas) .

- Petit Four Navidefios
15 de diciembre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas).

- Coachin
27 de octubre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas).

- Carisma y poder personal: herramientas para seducir
30 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8 horas)

Gestion

- Facturacion electronica y certificado digital para empresas turisticas
11 de noviembre. De 10.00 a 18.00 h.(6 horas)

- Gestion de costes en establecimientos de restauracién
Del 27 al 29 de septiembre. De 16.30 a 20.30 h.(12 horas)

- Como aprovechar el talento de tu personal.
2,3 y 4 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h.( (12 horas)

- Redes sociales como herramienta de promocion para el sector hotelero. Iniciacion
17 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8horas)

- Redes sociales como herramienta de promocion para el sector hotelero. Avanzado
24 De noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8horas)

- Gestion y direccion de empresas de restauracion
Del 4 de octubre al 15 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h.(96 horas)

eddecentrosdeturismo.com

REQUISITOS DE ADMISION:

1. Las solicitudes habran de formalizarse remitiendo la fecha de inscripcion, debidamente rellenada y
firmada al CdT o por fax, adjuntando: la fotocopia del DNI y ndmina reciente o justificante del pago a la

Cocina

- Cocina de autor.
25 de octubre. De 09.30 a 19.30h (8 horas) .

- Cocina de autor
13 de diciembre. De 09.30 a 19.30h (8 horas)

- Las bases de la cocina
Del 18 al 28 de octubre. De 16.30 a 20.30h (32 horas)

- Cocina de invierno: sopas , cremas y legumbres
Del 15 al 18 de noviembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas)

- Presentacion de platos elaborados con carnes, aves y caza
Del 20 al 23 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas).

- Cocina oriental con Wok
Del 4 al 6 de octubre. De 16.30 a 20.30h (12 horas)

- Alta cocina al vacio
Del 22 al 25 de noviembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas)

- Cocina para celiacos
2,3y 4 de noviembre. De 16.30 a 20.30h ( 12 horas)

Formacion Complementaria

- Francés para restauracion
Del 15 al 26 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (40 horas)

- Creacion de presentaciones atractivas para empresas turisticas
Del 29 de noviembre al 2 de diciembre. De 16.30 a 20.30 h (16 horas)

- Mejorar la gestion de recursos humanos con excel
Del 13 al 17 de diciembre. De 16.30 a 20.30 h (20 horas)

- Personalizacion de la atencién y fidelizacion del cliente para empresas
turisticas.
Del 18 al 22 de octubre. De 16.30 a 20.30 h (20h)

- Amadeus Selling Platform(Grafico)
Del 8 al 12 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (20 horas)

- Manipulador de Alimentos (3 ediciones).
4y 5 de octubre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)

2y 3 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)
29y 30 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)

Desayunos de trabajo

- Innovacion empresarial: nuevas herramientas y modelos
19 de noviembre. De 10.00 a 12.00h.(2 horas)

- Acércate a tus clientes: vender en un mundo 2.0
3 de diciembre. De 10.00 a 12.00 h.(2 horas)




