
Formación Continua     Septiembre - Diciembre 2010
Formación gratuita cofinanciada por Fondo Social Europeo

REQUISITOS DE ADMISIÓN:
1. Las solicitudes habrán de formalizarse remitiendo la fecha de inscripción, debidamente rellenada y 
firmada al CdT o por fax, adjuntando: la fotocopia del DNI y nómina reciente o justificante del pago a la 
S.S. de autónomos.
2. El curso se podrá anular si no se completa el número de plazas establecidas para el mismo. Comprobar 
por teléfono la admisión en el curso 2 días antes de su inicio. Plazas limitadas.
4. Para recibir el certificado del curso es imprescindible una asitencia del 80% como mínimo. Los días y 
horas previstos en cada curso podrian sufrir alguna modificación, que se comunicará a todos los 
interesados que se hayan inscrito.
Matricula gratuita cofinanciado por el Fondo Social europeo

www.reddecentrosdeturismo.com
C o n s e l l e r i a  d e  T u r i s m e

C d T  d e  A l i c a n t e

C/ Mont Tossal, s/n

03005 ALICANTE

Tfno: 965 935490. 

Fax: 965. 935480

Email : cursos_cdta@gva.es

  Desayunos de trabajo
- Innovación empresarial: nuevas herramientas y modelos 
19 de noviembre. De 10.00 a 12.00h.(2 horas)
  
- Acércate a tus clientes: vender en un mundo 2.0 
3 de diciembre. De 10.00 a 12.00 h.(2 horas) 

  Gestion
- Facturación electrónica y certificado digital para empresas turísticas 
11 de noviembre. De 10.00 a 18.00 h.(6 horas)
 
- Gestión de costes en  establecimientos de restauración 
Del 27 al 29 de septiembre. De 16.30 a 20.30 h.(12 horas)
 
- Cómo aprovechar el talento de tu personal.
2,3 y 4 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h.( (12 horas)
 
- Redes sociales como herramienta de promoción para el sector hotelero. Iniciación
17 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8horas)

- Redes sociales como herramienta de promoción para el sector hotelero. Avanzado
24 De noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8horas)

- Gestión y dirección de empresas de restauración 
Del 4 de octubre al 15 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h.(96 horas)

  Formación Complementaria
- Francés para restauración 
Del 15 al 26 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (40 horas)
 
- Creación de presentaciones atractivas para empresas turísticas 
Del 29 de noviembre al 2 de diciembre. De 16.30 a 20.30 h (16 horas)
 
- Mejorar la gestión de recursos humanos con excel
Del 13 al 17 de diciembre. De 16.30 a 20.30 h (20 horas)
 
- Personalización de la atención y fidelización del cliente para empresas 
turísticas.
Del 18 al 22 de octubre. De 16.30 a 20.30 h (20h)

- Amadeus Selling Platform(Gráfico) 
Del 8 al 12 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (20 horas)

- Manipulador de Alimentos (3 ediciones). 
4 y 5 de octubre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)
2 y 3 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)
29 y 30 de noviembre. De 16.30 a 20.30 h (8 horas)

  Alojamiento
- Pricing: como optimizar la estrategia de ventas de un hotel 
Del 4 al 7 de octubre. De 16.30 a 20.30h.(16 horas)
  
- Nuevas tendencias de elementos decorativos para gobernantas y camareras de 
pisos
25 y 26 de octubre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)

- Energías alternativas para alojamientos turísticos 
22 y 23 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)

  Servicio
- Vinos dulces y especiales de la D.O Alicante
1 y 2 de diciembre De 16.30 a 20.30h. (8 horas).

- Maridaje: Salazones y Vinos D.O Alicante. 
Del 22 al 24 de noviembre De 16.30 a 20.30h.(12 horas).
 
- Conocimiento y servicio del vino 
18 y 19 de octubre De 16.30 a 20.30h.(8 horas)
  
- Cavas de la Comunidad Valenciana
13 y 14 de diciembre. De 16.30 a 20.30h (8 horas)
 
- Coctelería sin alcohol 
Del 27 al 20 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas). 

  Cocina
- Cocina de autor.
25 de octubre. De 09.30 a 19.30h (8 horas) .

- Cocina de autor
13 de diciembre. De 09.30 a 19.30h (8 horas)

- Las bases de la cocina
Del 18 al 28 de octubre. De 16.30 a 20.30h (32 horas)
 
- Cocina de invierno: sopas , cremas y legumbres 
Del 15 al 18 de noviembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas)
  
- Presentación de platos elaborados con carnes, aves y caza 
Del 20 al 23 de septiembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas).
 
- Cocina oriental con Wok
Del 4 al 6 de octubre. De 16.30 a 20.30h  (12 horas)

- Alta cocina al vacio 
Del 22 al 25 de noviembre. De 16.30 a 20.30h (16 horas)

- Cocina para celiacos 
2,3 y 4 de noviembre. De 16.30 a 20.30h ( 12 horas)

  Repostería/Panadería
- Repostería tradicional de Alicante.
30 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas) .
 
- Petit Four Navideños 
15 de diciembre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas).

  Dirección
- Coaching 
27 de octubre. De 09.30 a 19.30 h.(8 horas).

- Carisma  y poder personal: herramientas  para seducir 
30 de noviembre. De 09.30 a 19.30 h (8 horas)


