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REQUISITOS DE ADMISIÓN:
1. Las solicitudes habrán de formalizarse remitiendo la fi cha de inscripción, 

debidamente rellenada y fi rmada al CdT de Torrevieja o por fax, adjuntando: la 
fotocopia del DNI y nómina reciente o justifi cante del pago a la S.S. de autónomos.

2. El curso se podrá anular si no se completa el número de plazas establecidas para el 
mismo. Comprobar por teléfono la admisión en el curso 2 días antes de su inicio. 

3. Plazas limitadas.
4. Para recibir el certifi cado del curso es imprescindible una asistencia del 80% como 

mínimo.

MATRÍCULA:
GRATUITA COFINANCIADA POR FONDO SOCIAL EUROPEO

HORARIOS Y FECHAS:
Los días y horas previstos en cada curso podrán sufrir alguna modifi cación, que se 
comunicará a todos los interesados que se hayan inscrito.

ALOJAMIENTO

Cómo personalizar la atención al cliente en alojamientos.
D el 1 3  al 1 5  de ab ril. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 1 2  horas.

Instalaciones de frío comercial e industrial.
1 0  y 1 1  de mayo. D e 1 6 :3 0  a 2 0 :3 0  h. 8  horas.

Protocolo en el sector restauración.
D el 3 1  de mayo al 2  de junio. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 1 2  horas.

SERV ICIO

S eminario: V inos ex clusiv os para h ostelería de “ B odeg as 
O sb orne”. 
1 9  de ab ril. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 4  horas.

Preparación y  moldeado de frutas en coctelería. 
2 6  y 2 7  de ab ril. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 8  horas.

S eminario: L a modernidad en la R ib era del D uero, a trav é s de 
la b odeg a Cuev as- Jimé nez.
3  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 4  horas.

S eminario: V inos de autor. Pag o de A resan (en proceso). 
“ H istoria de una pasión”. 
1 0  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 4  horas.

S eminario: E l cav iar, su majestad R ey  G ourmet.
1 9  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 4  horas.

Copas y  v inos, la importancia del recipiente.
2 4  y 2 5  de mayo. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 8  horas.

S eminario: L os v inos de “ L uís Cañ as”, mejor b odeg a de 
E spañ a 2 0 0 7 . 
3 1  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 4  horas.

Cata de aceite.
7  y 8  de junio. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 8  horas.

P ASTELERÍA

E l ch ocolate en el restaurante. 
1 1  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

G ranizados artesanales.  
1 7  y 1 8  de mayo. D e 1 6 :3 0  a 2 0 :3 0  h. 8  horas.

COCINA

Cocina de A utor: 
A sados y  g uisos de carne roja del R estaurante L a Torre. M urcia.
2 6  de ab ril. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

E ntradas frías y  ensaladas.  
D el 2 4  al 2 6  de mayo. D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 1 2  horas.

Cocina b ajo cero.  
2 8  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

B ases de la cocina. 
D el 7  al 1 7  de junio. D e lunes a jueves, D e 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 3 2  horas.

G ESTIÓN

1 0  Clav es para ah orrar impuestos.
2 8  de ab ril. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

Cómo usar b log s y  redes sociales en b eneficio de nuestra empresa.
1 0  y 1 1  de mayo. D e  9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 8  horas.

Control de stock  en restaurantes con F rontR est. 
1 7  y 1 8  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h. 8  horas.

DIRECCIÓN

A trapa el corazón de tus clientes.
4  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

G estión de la empresa familiar en h ostelería.
2 5  de mayo. D e 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 8  horas.

FORMACIÓN COMP LEMENTARIA

F ormador de formadores. 
D el 1 4  de ab ril al 2 6  de mayo. D e lunes a jueves, de 1 6 :0 0  a 2 0 :0 0  h. 1 0 0  h.

M icrosoft O ffice A ccess. 
D el 1 9  al 2 9  de ab ril. D e lunes a jueves, de 1 6 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 2 4  h.

Certificado de manipulador de alimentos. 8  h oras.
Lunes 2 6  de ab ril, de 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h.
Lunes 2 4  de mayo, de 9 :3 0  a 1 9 :3 0  h.
Lunes 2 1  y martes 2 2  de junio, de 9 :3 0  a 1 3 :3 0  h.

Ing lé s niv el av anzado. 
D el 1 0  de mayo al 9  de junio. Lunes y mié rcoles, de 1 6 :3 0  a 1 9 :3 0  h. 3 0  h.

Formación Continua. Segundo trimestre

Co n se lle ria  d e  Tu rism e
Cd T To rre v ie ja

Ctra. Crevillente (CV - 9 0) 
Esq . C/. Los Lirios, s/n.
03184 Torrevieja -  Españ a

Tel. 9 6 5  7 2 2  6 0 0
Email: cdt_ torrevieja@ gva.es

Fax 9 6 5  7 22 6 01


