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ARROCES
Juan Carlos Galbis
7,8y 92 de Mayo, de 17 a 20 horas.

APLICACION DEL NITROGENO LiQUIDO
EN LA COCINA: SALADO Y DULCE
14 y 15 de Mayo, de 17 a 20 horas.

COCINA DE AUTOR
21 de Mayo,
de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 12.30 h.

ENSALADAS Y MENUS FRiOS
22,23y 24 de Mayo, de 17 a 20 horas.

SALICULTURA: LA SAL EN LA COCINA
José A. Sanchis Faus
28 de Mayo, de 2.30 a 13.30 horas.

COCINA PARAGUAYA
29 ,20y 31 de Mayo, de 17 a 20 horas.

ALGAS: APORTACIONES NUTRITIVAS Y
APLICACIONES EN COCINA

Celia Gascd Ventura

4y 5 de Junio, de 16.30 a 20.30 horas.

EL PESCADO COMO BASE

DE LA COCINA JAPONESA

Diego Laso y Go Majima

11 de Junio,

de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 12.30 h.

SISTEMAS DE COCCION Y APLICACIONES
12,13y 14 de Junio, de 17 a 20 horas.

COCINA DE AUTOR
18 de Junio,
de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 192.30 h.

MASAS FERMENTADAS Y SU APLICACION
EN COCINA

Ceésar Romero

192 .20y 21 de Junio, de 2.30 a 13.30 horas.

facebook.com/ twitter.com/

f centredeturisme

#tcanalCdTtv

centresdeturisme

LA TABLA DE QUESOS EN LA RESTAURACION
José Tomds Acosta
25,26y 27 de Junio, de 17 a 20 horas.

CdTtv CASTELLON

ENSALADAS DE VERANO
José Luis Garcia Mascaraque
14 de Mayo, de 10 a 14 h. y de 16 a 20 h.

VINOS DE ALICANTE: MARIDAJE
Y COMUNICACION 2.0

David Carbonell

30 de Mayo, de 16 a 20 horas.

TECNICAS PROMOCION DESTINOS TURISTICOS
DE LITORAL

Soluciones Turisticas

22 de Mayo, de 10 a 14 h. y de 16 a 20 h.

MARKETING GASTRONOMICO
Femxa
29 y 30 de Mayo, de 16 a 20 h.

CEVICHE | CARPACCIO EN LA ALTA COCINA

Rafael Arnau
4 de Junio, de 10 a 14h. y de 16 a 20 h.

www.cdttv.gva.es
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ARROSSOS LA TAULA DE FORMATGES EN LA RESTAURACIO
Juan Carlos Galbis José Tomds Acosta
7,819 de Maig, de 17 a 20 hores. 25,26 y 27 de Juny, de 17 a 20 hores.

APLICACIO DEL NITROGEN LiQUID
EN LA CUINA: SALAT I DOLC
14115 de Maig, de 17 a 20 hores.

CUINA D'AUTOR
21 de Maig,
de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 19.30 h.

ENSALADES Y MENUS FREDS
22,23y 24 de Maig, de 17 a 20 hores.

SALICULTURA: LA SAL EN LA CUINA 7
José A. Sanchis Faus CdTiv CASTELLO

28 de Maig, de 2.30 a 13.30 hores.

CUINA PARAGUAIANA ENSALADES D'ESTIU
29,20y 31 de Maig, de 17 a 20 hores. José Luis Garcia Mascaraque

14 de Maig, de 1 14 h. 16 a 20 h.
ALGUES: APORTACIONS NUTRITIVES Y de Maig, de 10 a y de 16 a 20

APLICACIONS EN CUINA
4y 5 de Juny, de 16.30 a 20.30 hores. Y COMUNICACIO 2.0
David Carbonell

EL PEIX COM A BASE 30 de Maig, de 16 a 20 hores.

DE LA CUINA JAPONESA
Diego Laso y Go Majima . ,
11 de Juny, TECNIQUES PROMOCIO DESTINACIONS
de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 192.30 h. TURISTIQUES DE LITORAL

Soluciones Turisticas

SISTEMES DE COCCIO Y APLICACIONS 22 de Maig, de 10 a 14 h. y de 16 a 20 h.

12,13y 14 de Juny, de 17 a 20 hores.

CUINA D'AUTOR MARKETING GASTRONOMIC
18 de Juny, Femxa
de 2.30 a 13.30 h. y de 16.30 a 12.30 h. 29 y 30 de Maig, de 16 a 20 hores.
MASSES FERMENTADES | LA SEUA APLICACIO
CEVICHE | CARPACCIO EN L'ALTA CUINA
EN CUINA
Ceésar Romero Rafael Arnau
19,20y 21 de Juny, de 2.30 a 13.30 hores. 4 de Juny, de 10 a 14h. y de 16 a 20 h.
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